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Marconamandlar 75:-
Marcona almonds
Grdna oliver 65:-
Green olives
Soérmlandschark och Wrangebackost med knédcke fran Husa 185:-
Charcuterie from Sérmland and cheese from Wrdangebdck with

hard bread from Husd

Buffelmozzarella med panzanella pa Karintorpstomater
och tomatdressing 165:-

Burrata with panzanella on Karintorpstomatoes and tomato dressing

Gron gazpacho med picklad rattika 165:-
Green gazpacho with pickled radish

Avokado smash pa surdegsbréd med krispig sallad och ajvar 165:-

Avocado smash on sour dough bread with crispy salad and ajvar

Caesarsallad med kyckling fran Munka Ljungby eller med réakor 175:-

Caesarsalad with chicken from Munak Ljungby or with shrimps

Varmrokt lax med sallad pa Gotlandspotatis, kapris och romsas 225:-

Smoked salmon with salad on Gotlandspotatis, capers and salmon roe sauce

Glasstrut 85:-
Ice cream cone
Rabarber swhirl 125:-
Rhubarb swhirl
Kladdkaka med gradde och bar 65:-
Chocolate cake with whipped cream and berries
Kaffegodis 55:-
Coffee candy



